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| CLASSICI DELL'ATELIER

Tortino dello Chef con carciofi
(24)

Zucca al forno agli aromi toscani
(20)
con fonduta di Castelmagno e salsiccia di Cinta Senese
(28)

Camembert al forno con noci di Sorrento e miele
(24)

Carpaccio di branzino con riduzione agli agrumi e sfere di finger lime
(28)

Insalata di carciofi crudi con avocado e riduzione di olio e limone
(28)
con bottarga

(36)

Caviale Giaveri da 30g servito con patata al cartoccio, uovo sodo,
cipollina di Tropea agrodolce ¢ bliny
(110)




LE PASTASCIUTTE

Risotto con scampi di Mazzara del Vallo

(36)

Vellutata di zucca gialla con uovo poché,
formaggio erborinato e scaglie di mandorle tostate
(28)

Pappardella di pasta fresca al Ragu Bianco del Cortile
con profumi di alloro, rosmarino e bacche di ginepro

(26)

Ravioli di pasta fresca ripieni di cavolo nero
su crema di cavolfiore con pinoli tostati

(26)

Maltagliato di pasta fresca alla Trabaccolara
(28)

Spaghetto di Gragnano al carciofo crudo leggermente aromatizzato al limone
con olio nuovo peperoncino fresco e prezzemolo
(28)

Spaghetto di Gragnano alla bottarga di muggine con peperoncino e basilico

(30)




LA CARNE E IL PESCE

Scaloppata di manzo servita su crostone di pane tostato con olio aromatizzato alle

spezie toscane € pecorino Magnifico del Busti
(36)
con carciofi
(40)

Carre di vitella al forno con pure di patate

(38)

Scaloppina di vitella all'avocado

(26)

Branzino all’acqua pazza con patate, capperi di Stromboli,
olive taggiasche, pomodoro fresco e fumetto di Vongole

(36)

Filetto di manzo ai tre pepi

(34)

Capesante rosolate al burro con carciofi saltati, prezzemolo e peperoncino

(38)




LE VERDURE DI STAGIONE

Patate a spicchio al forno, aglio, alloro e rosmarino

(10)

Carote saltate 31 burro ¢ rosmarino

(12)

Cavolini di Bruxelles gratinati con Parmigiano Reggiano

(12)

Finocchi saltati al burro e prezzemolo

(10)

Bictola a costa rossa, aglio e olio

(12)




| DOLCI

Millefoglie gelato con riduzione di frutti rossi

(10)

Sorbetto di stagione

(10)

Gelato alla crema del Vivoli con amarene

(10)

Pere cotte al vino bianco caramellate con chiodi di garofano e cannella

(10)

Tenerina alle mele con crema di mascarpone

(12)

Creme brtlée allo zafferano

(12)




