
La Cucina



Burrata di Castellammare su pisellini sgranati con cipollotto di Tropea e nespole 
(28)

Tortino dello Chef
(22)

Carpaccio di manzo con bottarga di Muggine, basilico e peperoncino fresco
(30)

Bocconcini di salmone con lime, erba cipollina e panna acida
(38)

Zucchina tonda con stracchino e salsiccia di Cinta Senese 
(20) 

Asparagi con guanciale gratinato al forno, accompagnati a formaggio di fresco capra
condito con maggiorana, coriandolo e scorza di limone di Sorrento 

(28)

Caviale Giaveri da 30g servito con patata al cartoccio, uovo sodo, 
cipollina di Tropea agrodolce e bliny 

(110)

I CLASSICI DELL'ATELIER



Spaghetto di Gragnano con polpa di riccio e peperoncino fresco
(45)

Pappardella di pasta fresca con ragù bianco del cortile, 
profumi di alloro, rosmarino e bacche di ginepro 

(26)

Spaghetto di Gragnano con calamaretto spillo, salvia e pepe di Maricha 
(34)

Fettuccina Campofilone alla carbonara con uova di Paolo Parisi e guanciale Levoni 
(26) 

Risotto agli scampi di Mazara del Vallo 
(38)

Ravioli di burrata su pesto di ortica, Grana Padano e pinoli tostati 
(24)

LE PASTASCIUTTE 



Sogliola alla mugnaia sfilettata con vino bianco e limone,
pepe di Maricha e prezzemolo fresco

(45)

Scaloppata di manzo servita su crostone di pane tostato 
con olio aromatizzato alle spezie toscane e pecorino Magnifico del Busti

(38)

Branzino all’acqua pazza con patate, capperi di Stromboli,
 olive taggiasche, pomodoro fresco e fumetto di vongole

(36)

Scampi di Mazara del Vallo al forno con aromi mediterranei e insalatina 
(45)

Costata di vitella con l’osso impanata,
con pomodorini datterini e acciugata del Cantabrico 

(38)

Costolette d’agnello alla scottadito 
con patate novelle, rosmarino e peperoncino fresco  

(38)

LA CARNE E IL PESCE



Patatine novelle al burro, rosmarino, salvia e alloro 
(12)

Pisellini freschi con rigatino e cipollotto fresco 
(18)

Asparagi all’agro con olio e limone 
(14)

Bietola a costa viola saltata con aglio, olio e peperoncino 
(12)

Carotine arcobaleno saltate al burro e rosmarino 
(14)

Zucchine trifolate con mentuccia fresca e scorza di limone 
(12)

LE VERDURE DI STAGIONE



Panna cotta al rosmarino 
(10)

Tiramisù al pistacchio 
(10)

Zuccotto gelato alchermes fiordilatte e cioccolato 
(10)

Gelato alla crema con fragole condite scorza di limone e maggiorana 
 (12)

 Tenerina alle mele con crema di mascarpone
 (12)

Sorbetto di frutta di stagione 
 (10)

Biscottini di Paolo Parisi con Malvasia Balanubi
 (12)

I DOLCI


